FOCACCIAPESTO -0 27
s6l, pieprz, oregano,
pesto bazyliowo-pistacjowe

FOCACCIA PURO ::0¢ 19
sOl, pieprz, oregano, oliwa EVO

BAR DELLE OLIVE (¢ 22
oliwki Castelvetrano, oliwki Leccino,
podsuszane pomidorki Ciliegino

BRUSCHETTA >=0¢ 35
Dwie grzanki naszego pieczywa z
dodatkami. Wybierz jednq z opcii:

1. Burratina, pomidorki koktajlowe, bazylia,
krem balsamiczny z Modeny

2. Mortadella di Bologna IGP, nasze pesto
bazyliowo-pistacjowe, pistacje,
mascarpone

3. Gorgonzola piccante DOP, konfitura
figowa, Prosciutto Crudo, rukola, nitki chilli

ANTIPASTI MISTO 65
Selekcja wioskich seréw i wedlin: Taleggio,
Gorgonzola, Pecorino, Grana Padano,
prosciutto Crudo, salami Napoli,
Mortadella di Bologna IGP, oliwki
Castelvetrano, pomidorki podsuszane,
konfitura figowa.

Podawane w réznych proporcjach, min. 300 g.

ZUPA KREM -00¢ 20
Aksamitny krem z pomidoréw San
Marzano, wzbogacony mascarpone i
oliwg extra vergine. Serwowany z listkami
Swiezej bazylii, Grana Padano DOP i
grzankg z naszego pieczywa.

G
CAPRESE RICCA -5 39
Kremowa burratina, podsuszane pomidorki
ciliegino, pomidorki koktajlowe, oliwki
Castelvetrano, rukola, satata, pistacje,
Swieza bazylia, grzanka, krem balsamiczny,

pesto bazyliowo-pistacjowe
+dodaj prosciutto Crudo + 7pin

SIGNATURE VERDE ::0¢
z filetem z kurczaka 39
lub z krewetkami 42
rukolq, satata,
pomidorki koktajlowe,
stodkie mini papryczki,
cebulki borettane,
grana padano DOP,
estki dyni, grzanka,
ressing czosnkowy

PIZZA /5

Nasza pizza to styl neapolitanski — cienki Srodek, puszyste brzegi
i charakterystyczna ,panterka”. Wypiekana w rozmiarze 30—-32 cm.
Ponizej znajdziecie klasyczne kompozycije, ktére spotkacie w Neapolu.

MARINARA 25
Pomidory San Marzano DOP, wioskie oregano,
czosnek, S$wieza bazylia, Oliwa EVO

(bez mozzarelli)

MARGHERITA 32
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
swieza bazylia, Grana Padano DOP, Oliwa EVO

CAPRICCIOSA 43
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Prosciutto Cotto Alta Qualita, oliwki leccino, duszone
pieczarki, Grana Padano DOP, karczochy, bazylia, oliwa EVO

DIAVOLA v~ 39
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Salami Salssicia Piccante, peperoncino,

Grana Padano DOP, $wieza bazylia, oliwa EVO

SOLEGGIATO 40

Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior Di Latte,

oliwki Castelvetrano, stodka papryczka Gocce di peperoni,

godsuszone pomidorki Ciliegino, Grana Padano DOP,
azylia, oliwa EVO

NAPOLI 40
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior Di Latte,
Salami Napoli, oliwki leccino, §wieza bazylia, oliwa EVO,
Grana Padano DOP

QUATTRO STAGIONI 43
Pizza na bazie Margherity podzielona na 4 czesci:

. duszone pieczarki ¢ ' mascarpone,

% Salami Salssicia Piccante, peperoncino, &

% Prosciutto Cotto Alta Qualitd, oliwki leccino

FORMAGGIO 44
Créme fraiche, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola DOP,
ser Taleggio DOP, Grana Padano DOP, Oliwa EVO, Swiezo
mielony pieprz

sprobuj tez na pomidorach San Marzano!
FRESCA 45
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
podsuszone pomidorki Ciliegino, Prosciutto Crudo, rukola,
Grana Padano DOP, $wieza bazylia, oliwa EVO

SOSPIRO 39
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Prosciutto Cotto, duszone pieczarki

Swieza bazylia, Grana Padano DOP, oliwa EVO

PORCELLINO 40
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Pancetta - wioski boczek, podsuszone pomidorki Ciliegino,
Grana Padano DOP, §wieza bazylia, oliwa EVO

VERDISSIMO 43
Sos z zéttych pomidoroéw pelati, Mozzarella Fior dj Latte,
grillowane warzywa (cukinia, baktazan, papryka),
Gorgonzola DOP, mascarpone, Swieza bazylia, oliwa EVO

BURRATINA 46
Pomidory San Marzano DOP, kulka Mozzarelli Burrata z
kremowym wnetrzem, pomidorki koktajlowe,

pesto bazyliowo-pistacjowe, swieza bazylia, oliwa EVO

Pizzy neapolitanskiej nie podaje sie z sosami - dlatego u nas ich nie znajdziesz. Za to OLIWY DO WYBORU:
mamy dobre oliwy — polecamy skropié. KLASYCZNA
CZOSNEK Z BAZYLIA

Pizzy nie kroimy przed podaniem — dostaniesz do niej nozyczki.

CHILLI Z CYTRYNA

Jesli chcesz dowiedzie¢ sie wigcej o sktadnikach, zajrzyj do gazetki na stoliku.

Miary produktéw to wartosci minimalne i mogq sie nieznacznie r6zni¢ od podanych.

Q. danie pikantne
danie bezmiesne
nowos$¢é w menu

PELNY WYKAZ ALERGENOW DOSTEPNY JEST U NASZEJ OBSLUGI - ZAPYTAJ SMIALO.
CENY PODANE W POLSKICH ZLtOTYCH
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[
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PIZZA et

To ten sam styl pizzy, ale w naszych autorskichm, bardziej odwaznych
kompozycjach. Nowe smaki, najwyzszej jakosci sktadniki z réznych zakqtkéw Wioch
(i nie tylko) i wigksza swoboda w interpretacii klasyki.

ESSENCE 47
Créeme fraiche truflowe, Mozzarella Fior Di Latte,

Mortadella di Bologna IGP, mascarpone, Swieza bazylia,
S§wiezo mielony pieprz, Pecorino Romano DOP, olwia EVO

TROFEO & 44
Créme fraiche, Mozzarella Fior di Latte, N'duja Calabrese,
karmelizowana czerwona cebula, mascarpone,

Pecorino Romano DOP, oliwa EVO

VELOCE 47
Pesto bazyliowo-pistacjowe, Mozzarella Fior di Latte,
Prosciutto Cotto Alta Qualitd, podsuszone pomidorki
Ciliegino, pistacje, Grana Padano DOP, oliwa EVO

PECCATO: 42
Sos z z6ttych pomidoréw pelati, mozzarella Fior di Latte,
salsa z mango i ananasa z chilli, Salami Salsiccia Piccante,
Mascarpone, $wieza bazylia, oliwa EVO

PIPISTRELLO 45
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,

N'duja Calabrese, Gorgonzola DOP, miéd chilli z czosnkiem,
Swieza bazylia, Pecorino Romano DOP, oliwa EVO

ANGELO 45
Creme fraiche, Mozzarella Fior di Latte,

Prosciutto Crudo, Tallegio DOP, gruszka, mikroliscie, miéd
chilli z czosnkiem, oliwa EVO

GIULIA 45

Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,

Eleéniowy ser kozi, konfitura figowa, mascarpone, Swieza
azylia, oliwa EVO

SACRO e PROFANO © 47
Pizza na bazie Margherity podzielona na 2 czesci:

% Cotto Alta Qualitd, konfitura z z6ttych pomidorow,
mascarpone ¢ % Salssicia Piccante, Gorgonzola DOP, chilli

RUSTICA 50
Pomidory San Marzano DOP, kulka Mozzarelli Burrata z
kremowym wnetrzem, Prosciutto Cotto Alta Qualitd, stodka
papryczka Gocce di peperoni, czosnek, Grana Padano DOP,
Swieza bazylia, oliwa EVO

STELVIO © 48
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Szarpana wotowina, duszona cebula, chilli, szczypiorek,
Grana Padano DOP, $wieza bazylia, oliwa EVO

BRUTO 45
Creme fraiche, Mozzarella Fior Di Latte, Salami Napoli,
Pancetta - wteski boczek, czosnek, czerwona.cébula, Grana
Padano DOP, swieza bazylia, oliwa EVO

VULCANO =& 48
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Salssicia Piccante, N'duja Calabrese, chilli, Mascarpone,
Grana Padano DOP, Swieza bazylia, oliwa EVO

TRIDENTE * 50
Pomidory San Marzano DOP, Mozzarella Fior di Latte,
Krewetki, salsa z mango i ananasa z chilli,

stodka papryczka Gocce di peperoni, bazylia, oliwa EVO

SERY
Mozzarella Fior di Latte 9pln, Mozzarella Burrata 14pIn, Grana Padano DOP 6pIn, Gorgonzola DOP 7pin,
Taleggio DOP 7pIn, Pecorino Romano DOP 7pIn, Mascarpone 7pIn, Ser kozi ple§niowy 7pin

WEDLINY | MIESA
Prosciutto Cotto 7pIn, Prosciutto Crudo 7pIn, Salami Salsiccia Piccante 7pln, Salami Napoli 7pin,
Pancetta 7pin, Szarpana wotowina 9pIn, Mortadella di Bologna IGP 7pln, N'duja Calabrese 7pin

WARZYWA, DODATKI ROSLINNE i INNE

Pomidorki koktajlowe 4pIn, Pomidorki podsuszone Ciliegino 5pln, Oliwki Leccino 4pin,

Oliwki Castelvetrano 5pIn, Karczochy 4pin, Pieczarki duszone na masle 4pin, Czerwona cebula 3pin,
Duszona cebula 4pln, Stodka papryczka 4pln, Gruszka 4pln, Szczypiorek 3pln, Rukola 5pin,
Mikroliécie 3pln, Bazylia 3pln, Pesto bazyliowo-pistacjowe 8pln, Peperoncino 2pin,

Miéd chilli z czosnkiem 4pln, Swiezo mielony pieprz 2pIn, Czosnek 2pin

posio
BUOGGONARA -

Makaron rigatoni, Pancetta,

kremowy sos na bazie sera Tallegio DOP,
czosnek, Grana Padano DOP,

Swiezo mielony pieprz

RAGUNAPOLETANO '

Makaron pappardelle, wolno
gotowana wotowina w sosie winnym z
pomidoréw San Marzano DOP, cebulq,
czosnek, Grana Padano DOP, bazylia

RAVIOLIZKACZKA - ¢

Pierozki ravioli nadziewane kaczkg

W sosie mascarpone na biatym winie z
gruszkq, miodem i odrobing peperoncino,
Grana Padano DOP

TORTELINI VERDI 5/

Zielone pierozki nadziewane szpinakiem i
Ricottg w maslanym sosie z pomidorkami
koktajlowymi, czosnkiem i bazylia, Grana
Padano DOP

GAMBERETTI ALLIMONE :- o
Makaron pappardelle, smazone krewetki

na masle, domowe limoncello, peperoncino,

czosnek, cebula, pietruszka

AMATRICIANA CALABRESE /-
Makaron pappardelle, N‘'duja Calabrese,
salami Salsiccia Piccante, pomidory San

Marzano DOP, Mascarpone, cebula, czosnek,

Grana Padano DOP

POLLO BRILLO 00 45
Makaron rigatoni z kurczakiem
w kremowym sosie z dodatkiem
masta, Grana Padano DOP,
Pecorino Romano DOP,

czosnku i rukoli

PISTACCHIO 44
E BURRATINA /60
Makaron pappardelle,
domowe pesto
bazyliowo-pistacjowe,
Burratina, pomidorki
koktajlowe,

Grana Padano DOP

itny mus pistacjowy
q biatej czekolady

Delikatny, §mietankowy krem
cytrynowy z chrupigcgq,

karmelizowang skorupkq z cukru

KRUSZONE CANNOLI 005
Chrupiqgce kawatki cannoli z
kremem mascarpone, musem
malinowym i suszonymi owocami

o ZAMOWIENIA | CZAS OCZEKIWANIA
i Ostatnie zaméwienia z kuchni przyjmujemy 30 minut przed zamknigciem lokalu.

W godzinach najwigkszego ruchu czas oczekiwania na positki moze wynosié¢ do 60 minut.

== PLATNOSCIIRACHUNKI

Rachunki dzielimy maksymalnie na dwie czesci.
Che¢ otrzymania faktury VAT prosimy zgtosié przed poproszeniem o rachunek.

Jesli chcesz wykorzystaé BON lub KUPON — poinformuj nas o tym przy sktadaniu zaméwienia.

REZERWACJE
Rezerwacje przyjmujemy telefonicznie lub na miejscu.

Standardowy czas rezerwacji to 2 godziny - jesli potrzebujesz wigcej czasu, daj nam znaé wczesniej.

Dla rezerwacji od 10 oséb ny serwis w wy §¢i10%.
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PIZZA NAPOLETANA

INFO

ZAMOWIENIA | CZAS OCZEKIWANIA

Ostatnie zaméwienia z kuchni przyjmujemy 30 minut
przed zamknigciem lokalu.

ADRES
ul. K.E.N. 12, STALOWA WOLA
t: 577721222
GODZINY OTWARCIA
poniedziatek - czwartek 140 - 2200
pigtek - sobota 1222328
niedziela 1200 - 2200
REZERWACJE PARKING

Rezerwacje przyjmujemy telefonicznie lub na
miejscu.

W godzinach najwi go ruchu czas
na positki moze wynosi¢ do 60 minut.
PLATNOSCI I RACHUNKI

Rachunki dzielimy maksymalnie na dwie czesci.
Che¢ otrzymania faktury VAT prosimy zgtosié przed
poproszeniem o rachunek.

Jesli chcesz wykorzystaé BON lub KUPON —
koniecznie poinformuj nas o tym przy skiadaniu
zamoéwienia.

Nie pr y rezerwacji na ogrédku.
Nle rezerwujemy nigdy catej przestrzeni. Czes¢

stolikoéw zawsze zostawiamy dla gosci bez rezerwacji.

Standardowy czas rezerwacji to 2 godziny - chetnie
zapiszemy na dtuzej, tylko daj nam o tym znac
wczesniej.

Dla rezerwaclzod 10 osé6b doliczamy serwis w
wysokosci 10%.

Regulamin rezerwacji dostepny na stronie.

Pierwsze 1,5 godziny sq darmowe - bez zadnych
formalnosci.

Dla gosci ji istnieje v wydtuzenia
darmowego czasu do 3 godzin - po wpisaniu numeru
rejestracyjnego na specjalmym tablecie w lokalu.

Po 3 godzinach obowiqzuje optata 5 zt za kazdg
rozpoczetq godzine (optata przez aplikacje APCOA).
Dlap ych uzytkownikéw opiata obowigzuje po




